
LE GRAPPE : GRAPPA 966
 

GRAPPA 966

  

Dalla distillazione di selezionate vinacce, matura in botti in rovere per circa 12 mesi. Il risultato è una grappa ambrata dal sapore vellutato, con
un deciso retrogusto vanigliato della corteccia. Per esaltare l’aroma, si consiglia di berla in bicchiere da brandy scaldato con le mani.
Gradazione alcolica: 40% vol 

Valutazione: Nessuna valutazione 
Fai una domanda su questo prodotto 
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