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(produzione limitata) 

Valutazione: Nessuna valutazione 
Fai una domanda su questo prodotto 

Descrizione 

E’ una Grappa inconfondibile. Si ottiene dalla distillazione di pregiate vinacce.
Viene lasciata maturare in botte per 12 mesi.
L’affi�namento in legno permette di arricchire la carica aromatica con la morbidezza ed i toni speziati derivati dal prolungato riposo.
Da una lunga e consolidata tradizione.

Il prodotto conserva ed esalta un piacevole timbro artigianale:
una ricetta unica ed inconfondibile che tramanda il sapore antico delle cose buone.
Acquistandolo contribuirai a mantenere ben vive le tradizioni dei paesi: l’Italia più bella.

SI BEVE COME OTTIMO DOPO PASTO.

ACQUISTANDOLO CONTRIBUIRAI A MANTENERE BEN VIVE LE TRADIZIONI DEI PAESI

Prodotto su apposita ricetta tradizionale nel laboratorio di Villa S. Maria (CH)

Bottiglia da 70 cl                                 40% vol.
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