
LE SPECIALITA' : Sambuca d’Abruzzo
 

Sambuca d’Abruzzo

  

Un classico prodotto con grande dedizione, ricavato principalmente dalla distillazione a vapore di anice stellato e finocchio, con l’aggiunta di
estratti di fiore di sambuco bianco. Sapore dolce e vellutato, intenso e delicato, è ottima liscia, a fine pasto, come drink, come correzione per il
caffè o con la celebra ‘mosca’ (uno o due chicchi di caffè). Gradazione alcolica: 38% vol 

Valutazione: Nessuna valutazione 
Fai una domanda su questo prodotto 
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